Semaine 1 : Du 04 au 08 Mai 2026

Ville St Max

Menus scolaires

Mai & Juin

4 composantes

-
par Ssodexo

Lundi . . Jeudi .
Mardi Mercredi L . Vendredi
J+4 « Menu végétarien »
Salade de pommier CEuf dur ** mayonnaise
(carottes, céleri, pomme) y
. . 35 \ \
Sauté de dinde == au boloZ, ( aeu p Des de saumon a la FERTE
romarin creme Fajitas végétales aux
haricots rouges salade
et sauce végétale
4 -
Purée de pomme de™* .
Caire Brocolis et semoule®=
. om
Yaourt naturewe Fromage frais Carré frais" Tomme du Pichet
. R Purée pomme parfumée : :
Smoothie pomme péche cep , P Fruit de salsonew
ala fleur d oranger *aide UE & destination des
P, i 3 uit issus de » i g hd
\ @crarotais (B Local @Yisiic @ veostarien @Bkt @oiconseie B It ED Toiee @) e e @ Somimicce S Bme | SOOEXO




Semaine 2 : Du 11 au 15 Mai 2026

Ville St Max
Menus scolaires

Mai & Juin
4 composantes

Noa e Papille

tundi Mardi
J+4 s e . Mercredi Jeudi Vendredi
« Menu froid » « Menu végétarien »
- . ConcfEhbre
Tomate vinaigrette vinaigrette créme de
Carottes en salade == Vinalg gr .
basilic brebis et paprika
2 s
Escalope de dinde Sauté de porc sauce
. . FERIE
(froid) sauce barbecue aigre douce FEIN
Cordon bleu végétal
Salade de riz™" Purée de courgettes™= Orge perlée@
O
Fromage blanc
Creme dessert caramel 37
indiv @I Compote pomme cerise

‘QCharolms 6'&!(3[ egﬂ"r:m; Vegetarlen

sodexo

Commerce niﬁ'c;‘ Bleu Blanc
equitable “ Coeur

“al' Appellation
S/ dorigine Protégée

Produit issus de 2 Produit
. Décongelé AB | IAgriculture Biologique @_‘;@ Label Rouge




Ville St Max h &u] of A
Rk %, 2 G@UL

4 composantes par SODEXD

Noa e Papille

Semaine 3 : Du 18 au 22 Mai 2026

Mardi Mercredi

Vendredi

Lundi « Menu végétarien » « Menu froid » Jeudi E
« Menu végétarien » La Grece‘
\
. . Salade grecque
:;; ANA A A 4
Melon=* Courgettes rapées Carottes rapees == | (concombre, tomate, des

de brebis, olives noires)

(%

Sauté de BeE0f e z
igjceiurarf/zj T T (pétes)@ Colin d'Alaska meuniére Steak haché de boeut™

légumes du sud et dés

de brebis .
Salade piémontaise /aeu;
(b/complet)
- Purée de pomme de o
Carottes ™ et riz™ Aubergines a la tomate
terre
Cantal ™
AB , A8 L :
. @! Purée de pomme@&m Smootbhie raisin fruits : Cake semoule amande
Creme dessert vanille . Fraises )
poires rouges fleur d'oranger

*aide UE a destination des écoles

Xk
@ Appellation Commerce N-’f"cg Bleu Blanc SOdexo

B/ d'Origine Protégée equitable “ Coeur

Praduit dé la mer Produit Produit issus de »2 Produit
@(:harolals 6 Local edurab[e \"}' Végétarien OFrann_:ais .Del:cngele A 4 I'Agriculture Biologique @_’;@ Label Rouge




Semaine 4 : Du 25 au 29 Mai 2026

Noa e Papille

Ville St Max

Menus scolaires

Mai & Juin
4 composantes

Jeudi
« Menu Local »

Lundi Mardi Mercredi
J+4 « Menu végétarien »
Salade du pommier
(carottes, céleris, pommes)
;
FERIE Saute de poulezz sauce

provengale

terre

Banane™™

chantilly

(%

Purée de pomme de

" vermicelle et

Tajine, semoule B4
carotte, patate douce,
olive et pois chiches

Petit fromage frais petit
suisse 4

Mini crépe et confiture

-
par Ssodexo

Vendredi
« Menu froid
« Menu végétarien »

V|na|grette curry et
cumin

Sauce carbonara

(lardons @ )

Farelles (patestLi€

Yaourt nature,,.
a8 )

*aide UE a destination des écoles

Concnbre
vinaigrette

Cake tomate fromage de
brebis sauce fromage
blanc ciboulette

(%

s
Orge perlée en salade

[

a8
Purée pomme banane

Q(:harolans 6Local 9

Pradui da la mer

durable \"; Végétarien Produit

Francais

4 Décongelé AB

Produit issus de »» Produit
' I'Agriculture Biologique A9 Label Rouge

‘@R Appellation
S/ d'Origine Protégée

Commerce
equitable

ni"uﬁccx Bleu Blanc
“ Coeur

*
sodexo




